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EFFEKTIVA KLAMGRILLAR SOM KLARAR
ART TRYCK UNDER HELA ARBETSPASSET
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KRAFTFULLA | SNABBA | MANGSIDIGA

Professionella, glaskeramiska klamgrillar med perfekt balans
mellan prestanda, anvandarvanlighet och energieffektivitet.
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Ergonomiskt, stabilt och svalt handtag

Integrerad spillbricka - enkel att tdmma LED-indikator visar nar ratt temperatur ar nadd

Chassi i rostfritt stal - AISI 304
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Stilren, italiensk design Enkel anslutning
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SLAPP LOSS DIN KREATIVITET
OCH LITA PA SPIDOCOOK

En professionell klamgrill med hog kvalitet och talig glaskeramikyta.

Grillyta av glaskeramik som garanterar en jamn varmefordelning och
absorberar varken lukt eller smak.

Temperaturen, 300°C nds pa ca. 3 minuter.

Drar ca 60% mindre energi an en traditionell gjutjarnsgrill.
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Enastaende driftssakerhet - Klarar en hog belastning under langa pass.
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SNABB OCH ENKEL TILLAGNING

Spidocooks klamgrillar kombinerar snabbhet, sakerhet och enkelhet.

Med sina anvandarvanliga funktioner ar de enkla att hantera aven fér ovan personal.

For att sakerstalla god livsmedelshygien och
basta tillagningsresultat ar det viktigt att varje
typ av livsmedel tillagas till ratt temperatur.

OVERLAGSEN ANVANDBARHET

TILLAGNINGSTEMPERATUR

RAKOR

KYCKLINGFILE

FISKFILE

BACON

AGG

SVAMP

ZUCCINI

HAMBURGARE

GRILLAD PANINI

TOAST

TUNNBROD

FOCACCIABROD

400°C

390°C

380°C

380°C

380°C

350°C

350°C

300°C

300°C

280°C

280°C

240°C

SPIDOCOOK

Spidocook nar betydligt hogre temperatur an
traditionella klamgrillar, vilket gor det enkelt
att uppfylla kraven for saker matlagning.

TRADITIONELL KLAMGRILL
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MATERIAL PRESTANDA

Grillytor av glaskeramik, Uppnar 300°C pa ca. 3 minuter.
chassi i rostfritt stal AISI 304. Maxtemperatur 400°C. Passar tillagning av raa
livsmedel sasom kott, fisk, gronsaker, agg etc.

MODELL: SPO10PR

Effekt: 1,5 kW - 230V
Grillyta: 1 x 250 x 250 mm
Maxtemperatur: 400 °C

Kontroll: Vred

Nettovikt: 10 kg

Dimensioner: (B x D x H): 331 x458 x 176 mm

MODELL: SPO10ER

Effekt: 1,5 kW - 230V
Grillyta: 1 x 250 x 250 mm
Maxtemperatur: 350 °C

Kontroll: Digital

Nettovikt: 10 kg

Dimensioner: (Bx D x H): 331 x458 x 176 mm
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EFFEKTIVITET

RENGORING

60 % lagre energiforbrukning jamfort
med en traditionell gjutjarnsgrill.

Enkel- och snabb rengoring tack
vare grillytor i glaskeramik.

SPO15R

2 kW - 230V

1 x 400 x 300 mm
400 °C

Vred

15 kg

481 x 457 x 182 mm

SP020 ER

3 kW - 230V

2 x 250 x 250 mm
400 °C

Digital

17 kg

622 x 460 X 181 mm

SPO15PR

2,8 kKW - 230V

1 x 400 x 300 mm
400 °C

Vred

15 kg

481 x 457 x 182 mm

SPO20R

2 kW - 230V

2 x 250 x 250 mm
400 °C

Vred

17 kg

622 x 460 x 181 mm

SP300

5 kW - 400V

2 x 280 x 440 mm
400 °C

Vred

18,4 kg

693 x 654 x 129 mm

SP0O20PR

3 kW - 230V

2 x 250 x 250 mm
400 °C

Vred

17 kg

622 x 460 x 181 mm
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P Hogpresterande, driftsdker klamgrill i hog kvalitet.
P Grillyta av glaskeramik - absorberar inte smak och lukt.

P> Maxtemperatur, 400°C.
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