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Kungen av miniugnar heter

MINI PRO
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Mini Pro - Kungen av miniugnar

Mini Pro ar designad for att mota dagens H6jdpunkter!
stora utmaningar - sma utrymmen, brist pa
utbildad personal samt hoga energi- och « Bara 49,8 cm bred

vattenkostnader.

*» Rengoringssystem fran fast till flytande

Mini Pro ar trots sin smala bredd, en full- ) )
fjadrad kombiugn: mangsidig, effektiv och * 80 % hogre luftflode
Ieverergr stora vo_'lyme_r pa begransad tid, » Sémlbs stapling av fler ugnar
utan storre anstrangning.

Ugnen ar skapad for food-to-go, garna med IR = etoct VAC S arruknige

placering front-of-house och ar mycket enkel * Ventilationsfri drift
att anvanda.

Med Mini Pro kan alla i personalen snabbt
producera mangder av mat med exceptionellt

* Al-styrd, optisk matlagning (tillval)

jamn och fin kvalitet. "
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med en bredd pa endast

med upp till

Finns i tva utforanden: Stapla tva ugnar och

Silver eller mattsvart dubbla din kapacitet Mini Pro vinnare av GOOD
Good Design Award DESIGN
2025
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Solid-to-Liguid! Nytt system for
rengoring som sparar plats, ger hog
sakerhet och maximal hygien
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ConvoClean SZL-patr'i;Iiférf )
sparar plats med upp till
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Mindre koldioxidutslapp \
litet format - farre transporter

88%"

* CO2-KALKYLATOR (carboncare.org)

ConvoClean S2L Solid-to-Liquid-patroner
revolutionerar rengéringen i kategorin

fér kompakta kombiugnar. -

Patronerna ar integrerade i ugnen och
sparar vardefull férvaringsyta vilket

i sin tur ger en 6kad bekvamlighet. ee——— =
Eftersom ingen hantering av flytande
kemikalier kravs, forbattras sakerheten | ConvoClean automatisk rengéring
avsevart.

1 —
0, EE- * 100 %__%tervinningsbar, fosfatfri och
Med ugnens automatiska doseringsteknik = e« nedbrytbar

anvands alltid ratt mangd kemikalier * 3 rengoringsnivaer: regular, eco och
vilket minimerar utslapp och avfall. plus care

Da patronerna ar sma och kompakta
minskas aven koldioxidavtrycket med

cirka 88% genom farre godstransporter. * Integrerad handdusch

* Rengoringscykel= 19 liter vatten

* Rengodringsschemalaggare for

Den integrerade kvalitetsévervakningen programmerad automatisk rengéring

optimerar automatiskt rengoérings- och
avkalkningsprogrammen for att skydda * Certifierad fér obevakad rengoéring
ugnens komponenter, minimera stille-
stand och forlanga ugnens livslangd.




Okad produktivitet

* Jdmfort med andra kombiugnar

Al-styrd, optisk matlagning!
Enkelt och minimal risk for missoden

ConvoSense

For forsta gangen finns nu Al-driven,
optisk matlagning tillganglig i kategorin
kompakta kombiugnar.

ConvoSense kanner av maten du laddat
in ugnen och valjer alltid ratt tillagnings-
profil som ger ett jamt, fint resultat.

Ta din verksambhet till nasta
niva med ConvoSense*

*  28% mindre energiférbrukning
*  18% kortare tillagningstid
*  17% mindre matsvinn
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Fyll platen och kor igdng ugnen!
Ingen manuell inmatning behdvs.
Minimalt behov av utbildning for

personal som lagar maten.
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Med ConvoSense kanner optiska Automatisk matlagning med

sensorer igen produkten som Press&Go gor det enkelt for
matas in och startar automatiskt operatoren att valja recept och
ratt tillagningsprofil favoriter



Maximal produktion med hogsta
kvalitet pa minsta, mdjliga yta.

Varldens minsta kombiugn med fullt

GN-matt

| Mini Pro ryms all kraft och mangsidighet du forvantar

dig av en fullfjadrad kombiugn.

EasyStack somldsa staplingssystem sparar bade utrymme

och pengar.

2in1 Control mojliggdr samtidig drift av bada ugnarna
med hjalp av valfri kontrollpanel, vilket ger ultimat

anvandarvanlighet.

Mini Pro 6.06

Smidigt system for stapling av ugnar mojliggor enkel
skalbarhet ndr behov utvecklas.

Kraver minimal bredd om

49.8 cm

EasyStack - S6mlos stapling
som sparar plats med

17%
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Mini Pro 10.10

Platsbesparande ugnar

Ugnarna ar endast 49,8 cm breda

Integrerat rengéringssystem med fasta
patroner, ConvoClean S2L tar ingen
plats nar de anvands och 80% mindre

lagringsutrymme
Integrerad handdusch

Ventilationsfri drift

CONVYOTHERM'




Farsk och utsokt mat varje gang

Mini Pro ger en fantastisk mangsidighet med det Kombinationen av konvektionsvarme och anga
breda utbudet av tillagningslagen, fran stekning till ~ gor att maten haller sig fuktig och frasch langre.
sous vide. Mangsidigheten gor den till en vardefull

ersattning for flera koksapparater. Med Intelligent Steam Management optimeras

ugnens fuktniva for att skapa perfekta matratter
samtidigt som vattenatgang-, energiforbrukning
och matsvinn minskar.

Intelligent Steam Management
sparar vattenatgangen med

85%

Minskad energiatgang
med upp till

15%

Avancerade funktioner som ger
s . & & exceptionella resultat
Mini Pro Mini Pro

6.10 + 6.10 6.10 + 10.10 * AirFry-lage: hogeffektiv konvektion

med snabbavfuktning

+ BakePro: bakprogram for perfekt
volym och glans

« 5nivaer av Crisp&Tasty:
snabbavfuktning for krispighet

* HumidityPro i 5 nivaer och
Intelligent Steam Management
for frascha, saftiga resultat

Maxa bredden av din
meny genom att nyttja
hela flexibiliteten med

kombimatlagning « Perfekt regenerering

* Delta-T och sous vide-tillagning

CONVYOTHERM'



Snabbare- och mer utan okad
energiforbrukning

Tack vare en banbrytande teknik och forbattrad
kapacitet kan du uppna hoga resultat snabbare
med Mini Pro.

Y

Klimathanteringen i Mini Pro har optimerats for
att paskynda tillagningen avsevart.

R WAL ¢

AirFlowPro levererar 80 % mer luftflode samtidigt
som den ar skonsam mot kansliga produkter.
Detta uppnas utan extra energiatgang tack vare

den nya borstlésa motorn och luftbladets design. MaX|CaV|ty optimerar volymeffektivitet
och mojliggor storre produktion pd samma yta.
Den extra hyllan 6kar produktionskapaciteten
med 25 %.

* Snabb respons - fran 0 °C till 15C
pa 2,33 minuter

* Dubbla produktionen med EasyStac

sémlésa staplingssystem L
* Snabb och jamn tillagning med Air!lowPr
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VKL v essess st na s sssnsnsanenns
Kapacitet (GN) ..ottt eenes
Avstand mellan RO ...
SPANNING .t 3N~ 380-415V (3/N/PE)
FrekVENS ..ottt nssane 50/ 60 Hz
Nominell effektforbrukning .........cccceeeveveeeeerenevceerinecnns 5,1-6,1 kW

Konstruktion

. EasyStack - somlds stapling av ugnar

. MaxiCavity - optimerad kavitetsvolym fér ugnsstorlek
. Hygienisk, fotlds bas

«  2i1-kontroll

. Endast 1 st vattenanslutning kravs (4°dH-20°dH)

. LED-belysning

+  Trippelglasad ugnslucka med hégerhangd dorr

. Integrerad handdusch

. Dorrhandtag med slamfunktion

+  Sakerhetsdorrlas med lyftlage i 2 steg

. Flerpunktsgivare for karntemperatur Ethernet (LAN)
+  Wifi-redo

. USB A och C-port integrerad i panelen

+  Tillganglig for olika spanningar

Typer av matlagning

+  Anga (30-120 °C) med garanterad dngmattnad

. Kombi (30-250 °C) med automatisk luftfuktighetsjustering
. Konvektion (30-250 °C) med optimerad varmedverféring

Drift
. 7" TFT HiRes-glas-touchdisplay
*  Smidig och responsiv display med scrollfunktion

Klimathantering

. HumidityPro - luftfuktning i 5 nivaer

. Crisp&Tasty - avfuktning i 5 nivaer

+  Manuell anginsprutning pa begaran

*  AirFlowPro - forbattrad luftflédeshantering med ny flakt
och motor, dven i omvant lage

«  Avancerad, intelligent anghantering

Kvalitetsstyrning
. BakePro - bakningsfunktion i 5 nivaer
«  AirFry-lage

Automatisk funktion fér forvarmning och nedkylning

MKAB/20250428

3N~ 380-415 V (3/N/PE)

3N~ 380-415 V (3/N/PE)

....................................... 50/ 60 HZ ...ccevvvviviririrircnrinrennnne. 50 / 60 Hz
...................................... 6,4-7,6 KW ...oovvrrrreeeeceeeeeennne. 9,2-10,9 KW
Produktionsledning

*  Automatisk tillagning med Press&Go - upp till 399 profiler

. Manager-och besattningslage

. Integrerad kokbok med 7 kategorier

«  TrayTimer - hantering av flera, olika produkter samtidigt

+  TrayView - hantering for automatisk tillagning av olika
produkter med Press&Go

. Hantering av favoriter

*  AutoStart

. Delta T - Tillagning vid lag temperatur

. Regenerate - flexibel regenereringsfunktion med forval

. Lagring av HACCP-data

Rengoéring

*  Avancerad recirkulationsrengéring

. ConvoClean S2L Solid-to-Liquid rengdringssystem.

. Helautomatisk rengéring med integrerat patronsystem
«  3intensitetsnivaer for vanlig- eller ekologisk rengéring
*  Torkningsteg

. Expressstadning

*  Snabbskéljning

. Exakt dosering av tvattmedel for maximal effektivitet

. Funktion for sdker nedkylning fére rengéring (stangd dorr)
+  Schemalaggning av rengdring

HygieniCare-lsningar
. Hygieniska kontaktpunkter som minskar spridning av
mikroorganismer (doérrhandtag & rekylhanddusch)

Service

*  Akutprogram

*  Visuellt system for servicediagnos
+  5st. serviceluckor

Tillval

«  ConvoSense Al-driven optisk matlagning

*  SmartDoor med AutoLock, AutoVent, AutoOpen.
+  Utvandig design i matt svart

*  Vansterhangd dorr

Storkok

mkab.eu | info@mkab.eu | 031 -29 92 20
Box 231 | 421 23 Vastra Frélunda



