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Convotherm mini - Den kompakta kombiugnen
for kreativa kok med begransat utrymme

mini lyfter dina ambitioner




FOr kok med gott om idéer
men ont om plats

Convotherm mini ar en riktig allroundugn i kombiugn-segmentet.

Mini ar oslagbart kompakt och med det breda registret av funktioner ar
den en riktig Overraskning.

Mini ar perfekt for kaféer, restauranger, take-away-verksamheter och for
mat som levereras via budservice fran restauranger.

Mini ger kbket maximal kreativitet pa minimal yta.

p Kompakt: Med en bredd pa endast 51,5 cm
far du det basta forhallandet mellan footprint
och tillagningsmangd.

p Flexibel: Fullfiadrad kombiugn med 3 olika
tillagningsldagen. Finns i 3 storlekar och hela
olika10 varianter.

P Digital: KitchenConnect® Via WiFi- och
natverksldsning kan samtliga ugnar i
organisationen styras centralt

Miljo: Mycket hallbar kvalitet, 1ag vatten- och
energiférbrukning och mycket enkel service.

Convotherm mini 10.10 Convotherm mini 6.10
med mattsvart utsida

Perfekt for kaféer, barer och lunchstallen:

Bakning och tillagning direkt pa- eller bakom disk gynnar gasternas
aptit efter goda matrdtter eller bakverk.

Ugnen mojliggor ett frascht och brett utbud dygnet runt.



En for alla

Det minimala mattet ugnarna har skapar maximala Lagg till den fantastiska

mojligheter till allt som har med matlagning och anvandarupplevelsen som uppskattas av

bakning att gora. alla i koket oavsett om det handlar om
professionella- eller mindre erfarna

Mini ersatter manga andra andra apparater sasom anvandare.

fritos, mikrovagsugn, klamgrill, brodrost eller ugn.
Nar arbetsdagen ar slut tar ConvoClean-

Mini utmarker sig genom sin fantastiska flexibilitet rengoringsprogram hand om hela

och kapacitet samt med sin snabba tillagningstid pa rengoringen automatiskt.

cirka 40 procent jamfort med traditionella

matlagningssystem.

Convotherm mini

ar bast val om...

P varje centimeter av ytan i koket
raknas

» du vill fritt kunna valja placering -
vagghangd eller pa bank.

» duvill kunna ta del av alla férdelar
med dnga, varmluft och kombi-dnga

P rengdringen skall vara smidig

p ditt sortiment omfattar farska bakverk

du vill ha mdjlighet till flera olika
tillagningsmetoder

A

perfekta och konsekventa
tillagningsresultat ar viktigt
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mini - stationar version mini - mobil version

Fast food & food to go: Delivery service: Restaurang:
Samma, fina resultat pa ratterna Snabb och palitlig tillagning sd att all ~ Perfekt for regenerering och tillagning
hos alla anslutna restauranger. mat du levererar ar aptitlig. av enstaka- och sma portioner.



En kompakt allroundugn
for obegransad kreativitet.

Anvandningsomradet for kombiugnar tacker ett mycket brett omrade.
Convotherms stora serie av mini-ugnar ar precis lika funktionella som
fullstora kombiugnar.

Med fler &n tio olika varianter av denna ugn sa kan alla kok hitta den
mini som passar perfekt for kokets behov.

- . y Convoth ini 6.06
» Over 10 olika versioner onygy-rm mini

- 3 storlekar, 6.06, 6.10 och 10.10

- Svart eller helt i rostfritt

- Mobil- eller stationar version

- Med easyTouch® eller standarddisplay

P Elektrisk angspruta
Snabb anggenerering och mer kompakt
design med direktvatteninsprutning.

» 7" TFT Hogupplost touch-display
Briljant upploésning och mycket enkelt
handhavande fér kokspersonalen. 665 mm
» Anslutningsmdjlighet

Med WiFi och KitchenConnect®

En I6sning for centralt, natverksstyrda
installningar for att f& samma resultat

pa ratterna hos alla ugnar i organisationen.

599 mm

515 mm

» Temperaturhantering
Smarta losningar for perfekta
matlagnings- och baktemperaturer.

» Kvalitetsstyrning
Funktioner och egenskaper for
forstklassiga, sakra resultat.

» Produktionsledning
Genomtankt teknik for enklare, sakrare
och effektivare arbetsfloden.

» Rengoringssystem
Miljovanligt helhetskoncept for perfekt
renlighet och hygien, snabbt och enkelt.



mini erbjuder manga

mojligheter:

» Endast 51,5 cm bred
» Fullfiadrad kombiugn med 3 tillagningslagen

p Tidsbesparing pa ca 40% jamfort med

» Automatisk matlagning med Press&Go .
konventionella ugnar

Processakerhet med upp till 399 lagrade recept
tillgangliSggeden enkel KNappiTyeKigg » Manga innovativa funktioner fran maxx pro-
» BakePro e

3 mivaer av trad ey bakning, » Fungerar bade for blandade och fulla platar
» Hygieniska ytor
Doérrhandtag och display med
antibakteriell belaggning.

» Manuell eller automatisk tillagning

» Superlatt "Common Controller-manévrering"

» Dorrstangningsfunktion

Ingen manuell I3sning behdvs, P Styrning via natverk eller WiFi

» Exakta resultat tack vare automatisk
kompensation under tillagningen

» Ventilationshuv
Kraftfull kondensationshuyv tar
hand om angor och lukter.

» Stapelbar - Dubblar produktionskapaciteten
pa samma yta

Finns utover rostfri design daven i mattsvart

utforande for ett elegant utseende for mat-
lagning i front-of-house

Angans oslagbara férmaga

)
— 120 °C till Kombifunktionen med anga
250 °C och varmluft garanterar
v bdsta resultat for exempelvis
:o’ gratanger och lasagne.
N
= — 100 °C e Utma'rk|t for livsmedel med i
; stor volym, t.ex. potatis.
o - voly X. potati
p ,
M
— 30 °C till PN Légtgmperatur 30-90°C,
90 °C - "% som ibland kallas sous-vide-
‘%{ tillagning passar perfekt for

att forsiktigt pochera fisk.




Kaféer och barer

Lackert och varierande utbud
pa minimal yta

Att snabbt kunna servera gasterna nylagade delikatesser ar en riktig konst
oavsett om det ar ett mysigt kafé, en liten kiosk eller en bar.

Convotherm mini klarar denna utmaning med bravur. Mini kombinerar
minimalt utrymmeskrav med maximal flexibilitet och prestanda.

En for alla

Nar utrymmet ar begransat dr det extra passande att N .
ersatta en varmluftsugn, smorgasgrill, fritds etc. med en ett OgoanICk:
Convotherm mini som har en bredd pé endast 51,5 cm.

Dina foérdelar pa

P En universalapparat istéllet for flera apparater
Krispigt, knaprigt eller saftigt - med mini kan du laga mat
med anga, varmluft eller med en kombination av bada. » Endast 51,5 cm bred - passar in i alla kok och
bakom alla diskar
SEQII ﬂera‘ohka.] sorters I!ngedel ska tillagas samtidigt b Stor kapacitet trots sitt llla yttermatt
hjdlper mini dig med maojligheten.

» Prestanda som hos en fullstor kombiugn:
Farska bakverk blir alltid en succé och héller fin angkokning, bakning, rostning, grillning,

bagerikvalitet med BakePro-funktionen. regenerering etc.

P Ett attraktivt utseende och finns aven med

Latt att ldra sig och enkel att anvéanda o
mattsvart ytterholje.

Med den tydliga, symbolbaserade menynavigeringen
ar mini easyTouch® mycket enkel och sprakneutral. B Ger perfekt och enhetlig kvalitet p& alla
Den ar aven enkel att anvanda for helt oerfaren filialer, aven vid personalbyten

personal utan omfattande utbildning.
» Anvandarvanlig tillagning med

Press&GoFavoritrecept kan sparas |

Press&Go-funktionen med integrerad kokboken med en enkel fingertryckning

kokbok mojliggdr automatisk tillagning
med en enkel fingertryckning. » Optimal hygien genom automatisk rengéring

Favoritprogram kan snabbt hittas med
hjalp av dina egna bilder.

MessageStep-funktionen gor det mojligt
att infoga egna anteckningar mellan de
olika profilstegen.
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Mini Black med ventilationshuv gor P& mini Standard skots
sig extra bra nar den placeras inom alla funktioner enkelt
synhall for gasten, "front-of-house" via manuella reglage.



Snabb och effektiv programmering

Redan vid den allra forsta installationen kommer KitchenConnect®
in i bilden - den molnbaserade natverkslésningen som gor att du
kan koppla samman och hantera alla ugnar i realtid. Dar kan du
aven fa en samlad bild over trender och forsaljningsframgangar.

Flexibilitet och mangfald: Kapaciteten hos
10.10 ar imponerande i alla avseenden.

Bakning och matlagning
med mini 6.10

4 platar med baguetter
pa 12 minuter = 60 st. per timme

4 grillgaller med kycklingfiléer
pa 12 min = 96 st. per timme




Fast food, food to go & delivery service

Perfekt 16sning for Fast food
med en fin och jamn kvalitet.

Convotherm mini ar bara 51,5 cm bred och passar perfekt in i alla kdok
inom Fastfoodindustrin och overallt dar fardigmat serveras over disk eller

med leveransservice.

Mini ar den perfekta hjalpen for att producera mat och snacks snabbt med

enhetlig kvalitet pa alla platser.

Crisp&Tasty - Halsosam, fettsnal mat

Halsosam mat ar en trend pa snabbmat- och
food-to-go-marknaderna.

Med sina fyra Function Management-system kan
Convotherm mini spela ut sina styrkor som en
riktig kombiugn skall gora. Ta till exempel vid
varmluftsgrilining och rostning med Crisp&Tasty-
funktionen - ugnens temperaturnoggrannhet
och kvickhet behover da endast en minimal
mangd fett.

Livsmedlen blir extra krispiga och knapriga pa
utsidan men eftersom den snabba varmen inte
Overkokar dem forblir de mjuka och saftiga inuti.

Enkel anvéandning och konsekvent resultat

| motsats till fritdser, paninigrillar etc. ar mini en
universalapparat for tillagning av flera livsmedel.
Tack vare den intuitiva easyTouch®-funktionen kan
den tillforlitligt anvdndas aven om personalstyrkan
ofta byts ut.

Med Press&Go for automatisk tillagning kan samma
tillagningsresultat dterges med en knapptryckning,
vilket ger enhetlig kvalitet om och om igen pa alla
platser.

Konstruktionen av ugnen sakerstaller bdsta maojliga
resultat fran matratternas topp till dess botten.



Dina fordelar pa

ett 6gonblick:

P Ersatter flera av kokets apparater

» Samma fina matkvalitet oavsett vem
som anvander ugnen

P Maximal processakerhet
» Enkel automatisk tillagning

» Central data- och serviceanalys - online
via KitchenConnect®

Convotherm kvalitetsstyrning: .
Regenereringsfunktionen gor att ratter som » Menu-Push for nya produkter med

preppats i forvag snabbt kan fardigstallas KitchenConnect® for alla platser
och serveras.
» Helautomatisk och miljévanlig rengoring

» Funktion med rengoringsschemal for
Flexibilitet och lacker rengoring vid onskad tidpunkt
variation med mini 6.10

4 platar med Dim Sum pa 8 min.
=560 st. per timme

4 platar med varrullar pa 10 min.
= 240 st. per timme

4 platar med burritos pa 10 min.
=192 st. per timme

4 platar med kycklingvingar pa 14 min.
=24 kg per timme

Hallbar kvalitet och enkel service

Nar du serverar stressade kunder och gaster hela
dagen maste du kunna lita pa din utrustning.

Nar det galler kvalitet och tillforlitlighet erbjuder
Convotherm mini hogsta standard i sin klass.
Ugnen har inte bara konstruerats for
servicevanlighet - med natverkslosningen
KitchenConnect® blir det ocksa mojligt att utféra
servicediagnoser och felanalyser online for alla
anladggningar fran en plats.

Detta sparar mycket tid och ger en betydande

Mini passar in i alla miljder och &r idealisk for mat som minskning av servicekostnader.
skall vara snabbtillagad, god och samtidigt ha lag fetthalt.




Maximal effektivitet:
mini med KitchenConnect®

Tack vare Convotherms KitchenConnect® kan arbetet med dina ugnar bli
exceptionellt effektivt och kundorienterat.

Molnbaserat kan du styra alla ugnar med 6ver 1000 applikationer.
Samtliga funktioner kan styras, dvervakas och uppdateras fran vilken plats
som helst. Med dagsfarsk information kan du optimera processerna
kontinuerligt.

Digitaliseringens fulla potential i koket

Arbetet med Convotherm mini genererar en mangd
data och information och ger den perfekta grunden
for analys, utvardering och planering av alla
matlagnings- och bakningsprocesser.

KitchenConnect® ger skraddarsydd och tydlig fjarr-
atkomst till apparatdata pa ett sakert satt.

Anvand KitchenConnect® direkt pa din skarm for att
enkelt ta hand om alla dina ugnar pa faltet.

Exempel:
e Forvaltning av tillgangar och tjanster
o Effektivitets- och kvalitetsstyrning
e Menyhantering

10



13:00 79,418

Omfattande apparatinformation, t.ex. filial- och
apparat-1D, plats, status och installationsdata.

Effektivitet och kvalitetsstyrning:
Lar dig av dina data

Anvand dessa data och den information de ger for
att kontinuerligt optimera alla dina matlagnings-
och bakningsprocesser.
Uppna dagliga forbattringar med hjalp av
KitchenConnect® genom till exempel att:
- Oka det kontinuerliga utnyttjandet av alla ugnar
- snabbt kanna igen och vidta atgarder
nar trender férandras
- undvika overproduktion och felaktig produktion
- sdkerstalla kvalitetsstandarder med realtidsdata
- fa automatisk detektering, dokumentation och
lagring av alla HACCP-data
- fa omfattande, automatisk rapportering
- kunna ge ratt information vid ratt tidpunkt och
for ratt personer

Menyhantering:
Digital kokbok och mycket mer

KitchenConnect® dppnar upp for helt nya satt att
kombinera kreativitet och effektivitet vid
matlagning och bakning.

Du far:

- tillgdng till "Recipes Around the World"-gemenskapen-

inklusive en receptsamling som kan laddas ner och
som vaxer hela tiden

- mojlighet att skapa din egen, digitala receptsamling

+ fiarrstyrning av menyer for ett praktiskt taget
obegransat antal ugnar pa olika platser

Fa fullstandig kontroll i koket

Anpassningsbara menypaneler ger dig alltid en
Overblick éver informationen som rér dina ugnar.
Perfekt fér planering, kontroll och service!

+ Ndtverk med 1-1000 ugnar eller fler.

- Enkel hantering av alla ugnar pa olika platser.

+ Visning av relevant produktionsinformation for
varje ugn

- |dentifiera platsspecifika trender

+ Omedelbara, detaljerade felmeddelanden

- Mojliggor fiarranalys av manga funktionsstérningar

+ Exakt information for servicepersonal om
uppkommet fel, nédvandiga reservdelar etc.

=] Convotherm mini easyTouch

No errors 7,282 7,282

78"
i

183423, 39

&
C

824

Detaljerad information om t.ex. produktnyheter,
tidpunkt, topp- och genomsnittsvarden.

Visning av kvalitetsrelevanta handelser, t.ex.
utelamnade rengoringscykler eller avbrutna
tillagningsprocesser.

1



Restauranger och Cateringkdk

En kraftfull, liten hjalpreda som
passar upp i det professionella koket

De basta verktygen anvands nar man stravar efter hogkvalitativ matlagning.
Och det ar darfor Convotherm mini ar den perfekta foljeslagaren for att stotta
tillagning eller regenerering av sma mangder mat i professionella cateringkok.

En kraftfull, liten, stationdr ugn
i det professionella kdket

Convotherm mini dr en utmarkt och flexibel ugn
pa den kravande a la carte-restaurangen.

Med sitt minimalistiska footprint finns det plats for
den i alla kdk. Nar det galler prestanda ar mini en
fullfjadrad kombiugn som utan problem klarar de
mest kravande uppgifterna. Den kan ersatta
manga apparater, t.ex. ett sous-vide-bad for
pochering, ett forvaringsskap eller en dehydrator.

For skonsam matlagning ¢ver natten kan du forlita
dig pa mini utan att behdva belasta dina storre

apparater. . . .
Dina fordelar i

korthet:

P Placeras pa bank eller upphangd pa vagg
P Inget extra utsug ar nddvandigt

» Full prestanda for alla tillagningsmetoder

» Med TrayTimer far du full kontroll péa flera,

Med vigsfastet kan mini f3 plats parallella pldtar som samtidigt lagas i ugnen

var som helst.
» Exakt, konstant karntemperatur vid pochering

av kansliga kottbitar
» Perfekt for daglig "mise en place"

» Snabb, enkel anvandning med easyTouch®
eller via standard-kontrollpanelen

P Ingen bortkastad tid fore-, efter- eller under
arbetsdagen tack vare den helautomatiska
rengoringen

Mini Standard-kontrollpanelen
haller fokus pa det vasentliga.

12



Liten allrounder med stor prestanda:
Mini 6.06 som stationar apparat

4 platar” blancherade gronsaker pa 8 min.
=28 kg per timme

4 platar” sous vide-lax pa 22 min.
= 64 bitar per timme

4 platar® mediumgrillad biff pd 6 min.
=160 bitar per timme

4 gratangplatar® pa 10 min.
=120 portioner per timme

“Platar med ett djup pa 65 mm

mini Standard ar den perfekta ugnen for inom
a-la-carte-verksamheten dar den supportar
varmehdlining och regenerering till fullo.

mini! - den lilla ugnen du kan lita pa

Med sin lilla bredd pa endast 51,5 cm passar mini in
i de mest kravande professionella koken.

Det betyder att du som kock har direkt tillgang till
en kraftfull ugn i alla lagen utan att behdva lamna
din plats.

Det spelar ingen roll om du skall tillaga specialratter,

sma delikatesser, eller om du forsiktigt vill regenerera
mat som tillagats i forvag - mini star alltid bakom dig.

Convotherm mini Standard

ar professionell pa alla satt

"Less is more” har forverkligats pa ett
lysande satt hos Convotherm mini Standard-
med férdelar sa som:

e kontrollpanelen dar en enda blick ger
klarhet direkt

o klassiska reglage med strombrytare,
vridreglage och knappar som gor det
mojligt att anvanda alla viktiga funktioner
enkelt och snabbt.

e snabbvalsknappar for att spara favoriter.

Nar det galler prestanda, flexibilitet och
anvandarvanlighet star den inte i nagot
avseende tillbaka for de andra Convotherm-
medlemmarna med pekskarm.

13



Convotherm funktionssystem:
Optimal produktivitet och
enastaende resultat.

Tempo, kvalitet och flexibilitet: Dina kunder och gaster kraver en hel
del av dig och ditt team varje dag. Det ar dar Convotherm mini med sitt
4-Funktions-system hjalper dig att halla topprestanda hela dagen.
Systemet tar Gver manga rutinuppgifter och ger alltid ett toppresultat.

klimat
hantering

Convotherm mini ger precis ratt klimat i
ugnsutrymmet for varje matratt utan komplicerad
reglering eller styrning - bade enkelt och intelligent.
Detta garanterar inte bara perfekta matlagnings-
och bakresultat, utan innebar ocksa lagsta mojliga
energiforbrukning.

- Saftigt - eco-matlagning
* Krispigt - Delta-T matlagning
- Smakligt

produktions
hantering

Oavsett om det handlar om helautomatisk eller
manuell tillagning, om enstaka eller blandade
ratter har mini funktioner som kan hantera flera
arbetssteg helt automatiskt. Det betyder att du kan
arbeta med god effektivitet och mindre stress.

* Press&Go * HACCP-hantering

* Integrerad receptbok for - Anslutningsmojlighet
matlagning och bakning - Cook&Hold

+ TrayView - ConvoServe

14



% CONVOTHERM

A kvalitets
styrning

Med sitt stora utbud av innovativa funktioner hjalper
Convotherm mini dig att uppna basta resultat vid
matlagning och bakning varje gang.

Smart sensorteknik, genomtankt luftflode samt ett
intelligent, individuellt programmerbart samspel mellan

anga, varmluft och tid for varje matratt och bakverk -
Convotherm mini sakerstaller optimal kvalitet.

- Luftflédesstyrning - Variabel flakthastighet
- BakePro - ConvoSmoke
+ Crisp&Tasty - ConvoServe

rengornings
rutiner

Perfekt rengdring vid alla tillfallen ar i princip
inbyggt i Convotherm mini.

Dess helautomatiska och exceptionellt enkla,
tillforlitliga och miljdvanliga rengoringssystem ar till
och med certifierat for drift utan tillsyn.

Dessutom ger det innovativa HygieniCare-paketet
ett plus for hygienen i kdket.

e 4 rengoéringsinstallningar

e 3 rengdringslagen

e Eco-lage och Express-lage

e Schemaldggning av rengodring

o Skraddarsydda rengoringsprofiler
e Hygienisk Steam

e Hygieniska handtag

o Certifierat skydd mot stankvatten

15



klimat
hantering

Perfekt klimat for alla matratter

Oavsett om du angar, steker, grillar, gratinerar eller bakar - sd sakerstaller
Convotherm Climate Management i mini alltid ett perfekt klimat.

Mijuka och saftiga livsmedel far alltid ratt mangd fukt och de som skall
vara krispiga med fin yta far den perfekta touchen av extra varme.

Mini ger maximal effektivitet nar det galler tid och energiforbrukning.

Fukt pa begaran: HumidityPro

Fran en temperatur om 30 °C kan du med
HumidityPro-funktionen hos Convotherm mini,

i kombi-steam-lage manuellt stalla in fuktigheten
till exakt den niva du vill ha eller anvanda
automatisk reglering. Funktionen dr idealisk aven
for forvaring av mat. Latt att justera i tre nivaer och
inga procentvarden behover anges.

16

Snabb fuktreducering for krispig
och smakrik mat

Crisp&Tasty-funktionen i Convotherm mini
garanterar snabbast mdjliga resultat nar det
gdller en krispig yta.

Bortforseln av anga och tillforseln av frisk luft
avfuktar tillagningskammaren pa nolltid.
Darefter far maten en smakfull krispighet med
hjalp av ren varmluft.

De 3 nivderna av fuktborttagning kan valjas
manuellt eller programmeras.

SafeCoolDown

Bade mellan tillagnings- och bakprocesser med
olika temperaturer och fére rengoring sanks
ugnstemperaturen automatiskt medan luckan
fortfarande ar stangd.

§ 150°C
01:10:00 /&

- NS

3 nivaer av extra fukt med Humidity Pro
kan valjas i kombi-laget.



kvalitets
kontroll

A\

Optimala losningar
for de basta resultaten

Funktionerna hos Convotherm Quality Management hjalper dig att fa maten
till bordet eller dver disken i konstant, forstklassig kvalitet.
Mini sakerstaller ratt konsistens och farskhet i dina ratter och bakverk.

Fran kanslig till snabb:
Hantering av luftfléde

Oavsett om det kravs en exakt tillforsel av fuktig
eller torr luft eller snabb borttagning av fukt fran
tillagningskammarens klimat far man via den
variabla flakthastigheten, med automatisk
reversering och luftflddestekniken alltid ett perfekt
resultat med Convotherm mini.

BakePro

Bakfunktionen, BakePro i Convotherm mini ger
idealiska forhallanden i ugnen for alla bakverk.
Det galler oavsett om bakverken ar farska, frysta
forbehandlade eller fardigbakade.

Frysta bakverk behover inte varmas upp eller tinas.

BakePro sakerstaller ratt jasning, perfekt elasticitet
i brodstrukturen och en fin glans med farskhet som
varar langre. Allt du behdver gora ar att justera tid
och temperatur.

Genom att anvanda hela kapaciteten i miniugnen
sakerstalls full produkttillganglighet - aven under
rusningstid.

Noggrannhet ner till 1 grad:
Karntemperaturgivare

Convotherm mini har flerpunkters karntemperatur-
sond med detektering av insattningsfel samt en
extern sous-vide-sensor som tillval.

Detta innebar att temperaturen i maten alltid kan
sattas med exakt precision.

Fardigstallt till punkt och pricka:
Funktion for regenerering

Med regenereringsfunktionen i Convotherm mini
kan maten forberedas i forvag och sedan enkelt

fardigstallas vid ratt tidpunkt.

Dina kunder far alltid farska ratter samtidigt som
arbetstiden och personalkostnaderna minskar.

17



produktions
kontroll

Smart teknik

for effektiva processer

Med sin kombination av smarta I6sningar underlattar Convotherms
styrssystem ditt arbete och gor det mer tillforlitligt och effektivt.

Det betyder att mini hjalper dig och ditt team att uppna toppresultat
gang pa gang - dven nar det blir lite galet i kdket.

Automatisk tillagning med
snabbvalsknappar: Press&Go

| den stressiga vardagen erbjuder Press&Go en
valkommen andningspaus och hjalper dig om din
personalstyrka ofta byts ut: Ny personal kan
komma igang direkt i manga tillagningsprocesser.
Forvarmning, kompensation for varmeforluster -
t.ex. nar dorren dppnas eller vid olika mangder av
mat samt val av tillagnings- och baklagen sker helt
automatiskt.

Press&Go: Enkel anvandning aven for flersprakig personal
genom tydliga bilder och samt animerad information.
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Den integrerade kokboken med sex forinstallda
produktkategorier gor det mojligt att ha 399 recept
med upp till 20 olika tillagningssteg vardera att
hamtas med en enda knapptryckning.

Recept som kompletterar varandra visas automatiskt
sa att du alltid kan hélla dina favoriter i fokus.

Fa full 6verblick under automatisk
matlagning: TrayView

Vid olika ratter visar Convotherm minis display
exakt vad som tillagas eller bakas pa varje plat och
hur mycket tid som aterstar for varje.

Ugnen signalerar bade visuellt och med ljudsignal
nar en produkt ar fardig.

For att kompensera for varmeforluster raknar
TrayView om tillagnings- och bakningstiden for
varje hylla separat varje gang ugnens dorr 6ppnas.

& Danish Pastry Cream Filled

10

ne Pecan dani
9 5}% ecan danish
3

Nig _roissants
4 Croissan

£ i
- =

9 Danish Pastry Cream Filled
6 & -

Den tydliga och enkelt strukturerade displayen ger en snabb
dverblick dver statusen, t.ex. med Press&Go och TrayView.



Manuell hantering: TrayTimer

Med TrayTimer-funktionen i Convotherm mini kan
du anvanda din professionella intuition for att fa
perfekt timing fran forsta till sista platen.

Vid blandade ratter eller mangder har du mojlighet
att individuellt stalla in tillagnings- och baktiderna
for varje produkt pa varje hylla enligt dina krav.

TrayTimer-funktionen i Convotherm mini ger dig en
oversikt over de aterstdende tillagningstiderna for
alla livsmedel pa alla hyllor.

00:03:31

00:05:39

TrayTimer: Visning av aterstaende tillagningstid for
varje plat ner till sekunden med fargkodning.

Tillagningskontrollen

i korthet:

P Press&Go: Automatisk tillagning genom ett
fingertryck

P Integrerad kokbok: Spara upp till 399 recept
» TrayTimer - tillagning i manuellt lage
P TrayView: Tillagning i automatiskt lage

» Meddelande Steg: Anpassade anteckningar
mellan enskilda profilsteg

» HACCP-hantering

» Anslutningsmojligheter: Matlagning i ndtverk
via serie WiFi eller LAN-granssnitt

P Cook&Hold: Automatisk sankning av
temperaturen i slutet av tillagningssekvensen.
Kombinerar tillagning och forvaring i ett

» ecoCooking: Kan slds pa redan fran 30°C,
perfekt for mat med langa tillagningstider

P Delta-T tillagning
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rengoéring
funktionalitet

Smidig rengoring och

kompromisslos hygien

| kok och bakom disk ar renlighet och maximal hygien odiskutabelt -
men det maste ga snabbt utan for stor arbetsinsats.

Dar ger mini dig, med sitt Convotherm Cleaning Management en hel
rad unika egenskaper och funktioner for en mycket effektiv, bekvam

och miljovanlig rengoring.

ConvoClean: Maximal flexibilitet,

minimal forbrukning

Det helautomatiska rengdringssystemet ConvoClean+
som finns i Convotherm mini sakerstaller optimal hygien
med 3 rengoringsinstaliningar.

Var och en av dessa kan utdkas med Cean and Care-
boosterlage.

Express-laget erbjuder en tio minuter 1dng rengorings-
rutin som ar idealisk mellan olika arbetsmoment under
rusningstider.

Tack vare den extra skoljfunktionen kommer ugnen
alltid att gora ett blandande intryck pa kunderna.

Miljévanlig och exceptionellt saker

ConvoClean garanterar maximal sakerhet da det inte
blir ndgon kontakt med kemikalier nar processen for
rengoring paborjas. Dessutom ar rengoringsvatskorna
biologiskt nedbrytbara och miljévanliga.

Convotherm mini ar certifierad for obevakad rengéring.
Det betyder att du kan starta programmet efter arbetstid
och slipper vanta pa att rengoringen ska bli klar.

Nar rengdringen ar klar kan arbetet starta direkt utan
nagon uppféljande inspektion.

Enkel, anpassad schemalaggning

Anvand minis automatiska rengoringsschema for att pa
minuten ange nar och vilket rengdringsprogram som
ska starta automatiskt.

Dina rengoringsfavoriter med namn och ikon kan enkelt
skapas och startas med en knapptryckning.
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Rengoringsmedelsladan ar avsedd for pafylining av
ConvoCare skoljmedel och ConvoClean rengdringsmedel.

Menynavigeringen gor det valdigt enkelt att valja
rengoringsprogram med en knapptryckning.

F Sa  [(Su

14:21:00

14:26:00
01]
@

Programmera rengdringen med minutprecision for
alla veckodagar i forvag.



Convotherm Cleaning

Anvandningen i korthet:

P Flexibilitet: 3 rengdringsinstaliningar som var och en kan ytékas med Clean&Cares booster-lagen

B Express-lage: Rengoring pa 10 minuter med noggrann skéljning (Quick Rinse) pa bara tva minuter

» Schemalaggning av rengoring: Schemaldgg dina rengoringstider i forvag

» Rengoringsfavoriter: Skapa egna favoriter och starta dem med en knapptryckning

» Hygieniska handtag och hygienisk kontrollpanel minskar tillvaxt av mikroorganismer

» Skydd mot vattenstank: Certifierad enligt skyddsklass IPX4

HygieniCare-losningar
for maximal sakerhet:

Det sakra fore det osakra: Hygieniska ytor
De hygieniska handtagen pa Convotherm mini bestar
av antibakteriell och antimikrobiell plast och minskar
forokning av mikroorganismer pa de manuellt
mandvrerade kontaktpunkterna.

Hygienskyddet bestar under ugnens hela livslangd.

Snabbt till hands: Handduschen

Handduschen i Convotherm mini ar idealisk for
snabbrengdring mellan arbetsmomenten.

Den har en antibakteriell belaggning for att ge
maximal hygien.

Ren pa utsidan, saker pa insidan:
Certifierat skydd mot stankvatten

Convotherm mini ar helt skyddad mot intrangande
stankvatten i enlighet med skyddsklass IPX4.

Aven om arbetsmiljon utanfér ugne rengors grundligt
kan apparatens insida inte fororenas av rengdrings-
eller desinfektionsmedel.

gere
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For annu mer sakerhet vid tillagning av livsmedel
med Convotherm mini: Innovativ inkorporering av
silverjoner i materialet i det hygieniska handtaget.
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Hogkvalitativ, hallbar och ekonomisk
- bade under drift och vid underhall

Convotherm mini star for det basta inom tillforlitlighet och hallbarhet.

Dess forstklassiga utférande och exceptionellt servicevanliga design
representerar var filosofi "IntelligentSimplicity" som ger fordelar i
vardagsrutinerna och en minimal anstrangning om det varsta skulle intraffa.

IntelligentSimplicity:
Fokus pa det vasentliga

Avancerade tekniska l6sningar som utnyttjar sina
fordelar pa det enklaste, mest kostnadseffektiva och
andamalsenliga sattet.

Vi kallar denna princip IntelligentSimplicity.

Convotherm mini ar ett exempel p& denna princip:
Den ar enkel att forstd, enkel att anvanda, enkel att
rengora, enkel att underhdlla och enkel att serva
eller reparera.

Ugnen fungerar effektivt da allt den bestyckats med
har sin plats, sitt syfte och sin logik.

Servicevanlig design i varje steg

Convotherm mini har konstruerats med hog fokus
pa servicevanlighet. Natverksanslutna ugnar skickar
felmeddelanden och mojliggdr diagnostik online.
Fyra serviceluckor ger en enkel dtkomst till ugnens
inre vilket mojliggdr snabb, enkel service och
reparation.

Antalet komponenter i mini ar 1dg och i vissa fall
identiska med 6vriga maxx-familjen vilket forbattrar
tillgangligheten.

Oavsett vilken service det handlar om kan den

utféras med hjdlp av standardverktyg.
Enklare an sa blir det inte.
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Convotherm mini har en servicevanlig design med
fyra serviceluckor som gor service och reparationer
enklare, snabbare och mer kostnadseffektiva.




IntelligentSimplicity

Val genomtankt design som princip.

Alla férdelar med minsta maojliga
tid och anstrangning.

Kompetent service: Nar- och var som helst

Skulle det uppsta ett tekniskt fel erbjuder Convotherm
mini hog funktionssakerhet tack vare ett nédprogram.

Vid behov star vart varldsomspannande natverk av
servicepartners till férfogande med sina kvalifikationer.
Det ar var garanti: Snabba svarstider, personal i beredskap
och tillgangliga reservdelar.

Tillforlitlighet och hallbarhet
"Tillverkad i Tyskland”

Vara ingenjorer och tekniker pa Convotherm arbetar i nara
samarbete med branschfolk. Allas méal ar att ta
fram innovativa l6sningar for vara kunder over
hela varlden med en kompromisslds stravan efter
perfektion.

Som ett resultat av detta blev Convotherm 1995
varldens forsta kombiugnstillverkare som certifierades
enligt DIN ISO 9001.

Varje Convotherm mini ar utvecklad och tillverkad i
Tyskland och genomgar ett komplett funktionstest
som varar i flera timmar innan den lamnar
fabriken.

Ar 2000 var Convotherm dessutom ett av de forsta
foretagen i Tyskland att uppna miljostandarden
ISO 14001 och har dven ISO 50001-certifiering for
energihantering.

IntelligentSimplicity
i korthet:

Dina fordelar
» Enkel att anvanda - for alla

» Mycket effektiv tids-, vatten- och
energiforbrukning

» Exceptionellt enkel och effektiv
rengoring

» Hogsta kvalitet minimerar underhall
och reparationer

» Servicevanlig design
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Brett utbud av tillbehor -

val genomtankta for dina behov.

Tillbehor i ett omfattande sortiment gor arbetet med Convotherm mini annu
enklare, effektivare och bekvamare:

W
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Stapelkit

Tva stycken Convotherm
mini ovanpa varandra -
det finns knappast
nagot battre satt att
dubbla din produktion
pa, som inte inte tar upp
extra golvyta.

Finns med eller utan hjul
och lador for
rengoringsmedel.

Stall fér utrustning

De rostfria stallen for
mini uppfyller de hogsta
hygienkraven och finns i
flera utforanden.

De ar stabila och kan pé
begaran fas som mobil
modell.

Platar och ugnsgaller
Hogkvalitativa rostfria
platar och ugnsgaller i GN-
matt med non-stick-
belaggning.

Vaggmontage

Paktiskt vaggfaste som
kan anvandas for att
montera mini pa en vagg
och spara utrymme.

Rengéringsmedel och
hygienprodukter

Alla Convotherms
rengorings- och
skotselprodukter ar
biologiskt nedbrytbara
och optimerade for
anvandning med
ConvoCleans
systemrengoring.

Handdusch
Handduschen med steg-
|6st justerbar flodes-
kontroll ar idealisk for
snabb rengdring mellan
arbetsmomenten.
Antibakteriell belaggning
for perfekt hygien.

Lada for
rengéringsmedel
Praktisk och plats-
besparande I8sning
avsedd for ConvoClean
rengoringsmedel



1 BREEOTEDCEL -

For god luftkvalitet i koket.

Med de kraftfulla kondensationshuvarna for
Convotherm mini elimineras anga och fukt direkt
vid kallan. For ett snyggt utseende i front-of-house-
matlagning och ett behagligt arbetsklimat i koket.

mini Kondensatorhuv Pro

Ger ett betydligt behagligare rumsklimat tack vare
den framre utsugningen som startar direkt ndar
dorren 6ppnas.

Kapan mandvreras via Convotherm mini och kors i
det ekonomiska standbylaget under matlagningen.

mini Kondensatorhuv Pro Svart
Utrustad med samma funktioner som ovan fast med
mattsvart finish som matchar Convotherm mini black.

ConvoVent mini

Huven fangar upp och kondenserar angan fran
luftventilen och aterfor sedan luften till rummet.

En ON/Off-strombrytare anvands for att styra huven.
Huven kraver ingen kallvattenanslutning.

easyTouch® Standard
Extra valméjligheter
En svart, matt exteriérdesign pa rostfritt stal > >
Vansterhangd dorr D D
Marin version > >
mini mobile - med integrerat vatten- och avloppsrér som eliminerar behovet av en fast vattenanslutning > >
Sakerhetssparr for dorr (med sakerhetssparrfunktion och ventilationslage) O O
Tillganglig i olika spanningslagen > >
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Det finns alltid en bra plats for

mini i koket.

Convotherm mini passar inialla arbetsmiljoer tack vare sina
kompakta yttermatt. Tack vare de smarta installationsldsningarna gor
den sig anvandbar overallt dar du valjer att placera den.

Tva minis ovanpa varandra ger koket
maximal flexibilitet

Med staplingskitet kan du anvanda tva Convotherm
mini och placera den ena direkt pa den andra.

Mini easyTouch® finns ocksa som 2in1, vilket gor att
tva ugnar kan styras via en enda kontrollpanel.

Bada I6sningarna ger dig mer kapacitet och
mangsidighet. Du kan t.ex. anga mat i den 6vre
enheten och baka i den nedre samtidigt.

Platsbesparande vaggmontering

Aven i de mest trdnga utrymmena finner man en
plats fér Convotherm mini.

Apparaten kan enkelt och sakert hangas upp pa
vaggen med tillbehoret: vaggfaste.

L

mini black med sin mattsvarta finish pa vaggen blir ett snyggt
blickfang i forsaljningsutrymmet.
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For utomhusbruk, events eller
foodtrucks

Oavsett om det ar pa ett tillfalligt
utomhusevenemang, ett dltalt eller i en
foodtruck kan Convotherm mini mobil
anvandas. De integrerade vatten- och
avloppsladorna gor den helt oberoende av
fasta anslutningar for farsk- och avloppsvatten.

Den kompakta versionen av mini mobil kan dven
anvandas med en vanlig 230 voltsanslutning.

Med Convotherm mini mobil i uteserveringen sker
matlagningen annu narmare gasterna - och
ratterna pa bordet blir fraschare och snabbare.

SARER TS

e

i,
e

e




>

Technical
data

Electric injection
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Dimensions (WxDxH) Standard

515 x 599 x 628 mm

515 x 777 x 628 mm

515x 777 x 877 mm

Dimensions (WxDxH) easyTouch

515 x 599 x 665 mm

515 x 777 X 665 mm

515 x 777 x 895 mm

Loading capacity (GN) 6x2/3 6 x 1/1 10 x 1/1
Shelf spacing flexible flexible flexible
Frequency 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
Voltage TN~ 230V / 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~ 400V
Rated power consumption 3.0-5.7kw 7.1 kW 10.5 kW
Weight (without options/accessories)* 45 kg 55 kg 70 kg
easyTouch® Standard
Cooking methods
Steam (30-120 °C) with guaranteed steam saturation » »
Combi-steam (100-250 °C) with automatic moisture control » »
Convection (30-250 °C) with optimized heat transfer » >
Operation easyTouch® user interface:
7" TFT HiRes glass touch display (capacitive) »
Smooth-action, quick-reacting scrolling function >
TriColor indicator ring - indicates the current operating status >
Climate Management
HumidityPro - 3 humidity settings >
Crisp&Tasty - 3 moisture-removal settings > >
Quality Management
Airflow Management - reduced fan speed and autoreverse mode » »*
BakePro - 3 levels of traditional baking »
Regeneration - flexible regeneration function with preselect > >
Delta-T » »
Low-temperature cooking »
Manual steaming » »
Production Management
Automatic cooking with Press&Go with up to 399 profiles (Manager mode and Crew mode) >
Integrated cookbook with 7 different categories >
TrayTimer - load management for different products at the same time > »
TrayView - Load management for automatic cooking of different products >
using Press&Go
Favorites management > >
ecoCooking »
Auto Start »
Message Step »
Cookbook merge >
Automatic preheat and cool down function > R
HACCP data storage » >
WiFi/Ethernet interface (LAN) »
RS-232 interface »
USB port integrated in the control panel »
Cleaning Management
ConvoClean+ fully automatic cleaning system with three dean'\r)g settings, can be combined with a Clean and [ >
Care Booster, 10 minute Express cleaning and a 2-minute Quick Rinse (rinse with water)
Safe Cool Down function before cleaning (with the door closed) » »
HygieniCare Solutions:
Hygienic points of contact to reduce the multiplication of microorganisms > >
(door handle & continuously adjustable hand shower)
Design
Low-maintenance Xelogen lighting in the entire cooking chamber » »
Right-hinged unit door with double glazing » »
Door handle with sure-shut function » >
Multi-point core temperature probe attached to unit, with insertion error detection »
Steam generated by injecting water into the cooking chamber > >

Equipment features: Standard ®
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** manual  *** not with mini mobil

* not with special voltages
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