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CORE! —
* Ny design med forbdttrad ergonomi.

* Swiss made fréan idé till fardig produkt.

* Flexibel och enkel att anvdnda.

* Prestanda och sdkerhet som fran\k
hallbar och kulinarisk kreativitet.
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CORE

Konstruerade for att uppfylla de hogsta
kraven och tillverkade for att halla lange

Hallbarhet

+ 2 ars garanti p& alla delar

- Swiss Made-konstruktion och tillverkning
- Reservdelar tillgdngliga i 10 é&r

Ergonomi

- Léstagbart elementpaket som underlattar
vid service och underhdll, framférallt pa
inbyggda fritéser

- Ergonomisk tack vare hjul samt handtag
pé framsidan

Ekonomi - Miljo
- Nytt filtreringssystem foér bibehallen oljekvalitet
- Rejdl isolering for maximal effektivitet
utan energiforlust
- Integrerat Sicotronic-grdnssnitt for
energioptimering

Ovriga funktioner

- Vdrmeelementet kan svéngas uppét och ar
latt&tkomligt for rengdring

- Alla modeller ar férsedda med hjul som kan
justeras i hdjdled mellan 850 - 900 mm.
De framre lankhjulen har broms och ar
justerbara fér ojdmna golv

Tillagg:
Fargkodade uppsamlingskarl och avtappnings-
kranar for saker sarskilining av fritésens oljor

Certifieringar
- CB, DNV-GL, UL/NSF, SABEL
- Index IPX4

Valentines.

£ SWESS MADE

Inbyggnadsmodeller
CORE-serien passar in i alla kéksinredningar
och linjerar sémldst med din bdnkskiva.

Marina versioner av CORE- fritoser

- Speciellt utformade foér offshore-anvéndning

- Inbyggt system for att dvervaka risk for
Sverhettning.

- Testade for att uppfylla de héga krav och
sdkerhetsstandarder som kravs till sjoss

- Utrustade med specialfétter for golvmontage

- DNV-GL-certifierad enligt Solas-standarder

- Fabrikens testcertifikat levereras med fritésen

Vinteritine*
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CORE
En ny generation av
professionella fritoser

Effektiv, enkel och anvéndarvdnlig

- Elektromekanisk termostat
- Vred fdér temperaturreglering
- Termostat justerbar frén 95°C - en stor fordel vid rengéring

+ Integrerat Sicotronic-grdnssnitt for energioptimering

Alternativ:
- Turbo
* Inbyggnad

CORE SMART

Skréddarsytt styrsystem for specifika matlagningsbehov

+ Elektronisk styrning +/- 1°C
- 6 justerbara program per bassdng
- Oljefiltreringspump for varje bassdng

- ECO-funktion som séinker energiférbrukningen under ldngre
perioder utan anvdndning

- Adaptiv matlagning - baserad pé& méngden mat i korgen

- Integrerat Sicotronic-grénssnitt fér energioptimering

+ Rengéringsldge

- Léstagbart elementpaket

- Detektering av franvaro av olja

Alternativ:

* Turbo

- Oljefiltreringspump for varje basséng
- Automatisk korglyft for varje korg

W i * Inbyggnad
! i - Marin



Bassang (liter)

Matt (mm)
Bredd

Djup

Hojd

Korg (mm)
Bredd

Djup

Hojd
Kapacitet (kg/h)
Spanning (V)
Effekt (kW)

Strom (A)

Basséng (liter)

Matt (mm)
Bredd
Djup

Hojd
Korg (mm)
Bredd
Djup

Hojd

Kapacitet (kg/h)
Spénning (V)
Effekt (kW)
Strém (A)

e

e

200/T

7-8

200
600
850-900

158
285
135

19-23/23-27

3N400V
7.2/9

10/13

2200/T
2x7-8

400
600
850-900

2x158
2x285
2x135

38-46/46-54
3N400V
14.4/18
20/26

»
J

250/T
9-10
250

600
850-900

202
285
135

20-26/28-36

3N400V
7.2/11

10/16

2525/T
2x9-10

500
600
850-900

2x202
2x285
2x135

40-52/56-72
3N400V
14.4/22
20/32

400/T

15-18

400
600
850-900

2x158
2x285
2x135

38-46/46-54

3N400V
14.4/18

20/26

600
25-28

600
600
850-900

2x255
2x285
2x135

57-68
3N400V
22

32
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SMART-systemet

Nytt, elektroniskt styrsystem som lopande
analyserar och anpassar tillagningsresultatet.

Systemet garanterar jdmn och optimal kvalitet hela tiden.
SMART kénner av om olja saknas i basséingen: fritdsen stdngs
automatiskt av innan den nér 230°C.

Kontrollpanelen ar integrerad i grdnssnittet med LED-display.




Kvalitet och innovation

Pump for oljefiltrering

* Filtreringssystem for het olja

- Upprepade filtreringscykler méjliga
- Aterféring av olja direkt i tanken fér skad sékerhet
- Varje bassdng har sin egen separata filtreringskrets.
* Ingen kontaminering av oljor
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