SPECIFIKATIONER FOR VAKUUMMASKINER

PrimavacT254 Forseglingslist: 264 mm

Kammarens matt Vikt: 29 kg
-+ HVC254-CE
142 mm El: 220-240 V, 50-60 Hz, 260 W
>\J_ Pump: 8 m3/h
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Forseglingslist: 305 mm

. Vikt: 35 kg
Kammarens matt

- HVC305-CE

127 mm El: 220-240 V, 50-60 Hz, 360 W
€1 Pump: 10 m 3/h
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Max passtorlek: 30,5 x 35,6 cm

HVC254
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—_—

HVC406

Vakuumforpackning ger restaurangen den flexibilitet som behovs for manga olika uppgifter — Forseglingslist: 406 mm

fran att bevara matens fraschor och farg till att ge kockar maojlighet att enkelt lagra, Kammarens matt \ Vikt: 74 kg
konservera, marinera eller tillaga sous vide.

T HVC406-CE

190 mm El: 220-240 V, 50-60 Hz, 850 W

Kraftfull JetAire™-pump sakerstaller upp till 99,9 % luftuttag for maximal vakuumeffektivitet. )\J— Pump: 20 m3/h
10 program automatiserar vakuumforpackningen och eliminerar osakerhet i arbetet. —_ -
Justerbar mjukluftsfunktion saktar ned kompressionen for att skydda kansliga ravaror. 428 mm <
Gasspolning forlanger livsmedlets hallbarhet och naturliga farg samt skapar en skyddande
kudde i pasen som motverkar att innehallet pressas sonder (endast HVC406).

Max passtorlek: 40,6 x 50,8 cm
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HVC254 & HVC305

Vakuumforsegling gor det enkelt att:

PrimaVac.

Lingd pa forseglingslist 254 mm 305mm 406mm

Vakuumpumpens
tomningshastighet 230V 8m3h 10m3/h 20m3/h

i I %

Justerbar
vakuumcykeltid
10 - 60 sekunder

Slitstarkt holje i rostfritt stal

Avtagbar utfyllnadsplatta
Latt att lyfta ur vid behov av mer
plats for skrymmande livsmedel

. | A\ ; 10 anpassade program
Justerbar Avtagbar varme- . ' 4 Genomskinligt lock . " . e
. _ . forseglingslist T Gor det mojligt att stalla in vakuum- och forseglingstider for
forseglingstid vakuumprocessen olika livsmedel och tillampningar inom matlagning.

0 - 3 sekunder
Vakuummatare

Justerbar kylningstid Visar hur mycket luft som har avlagsnats fran kammaren.

3.0 - 9.9 sekunder Funktions-LED-lampor

Indikerar varje steg i processen.

Funktions- och pumpval
Gor det mojligt for anvandaren att anpassa vakuum- och
forseglingstider, mjukluftstid samt kylningstid for svetslisten.

Justerbar Soft Air
2.0 - 9.9 sekunder

Justerbar Soft Air
Slapper gradvis in luft i kammaren och skyddar kansliga ravaror.
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Indikator for oljebyte

Gasspolning (HVC406)
Specialfunktion som fyller pasen med gas som ar idealiskt for

Gasspolning bladgronsaker, rétt kott och bakverk. Funktionen skapar en
HVC254 skyddande kudde som férhindrar att innehallet pressas ihop,
samtidigt som den forlanger hallbarheten och bevarar
Foérlangningsben livsmedlets farg och fraschor.
For att uppfylla 4" NSF-kravet G
HVC305
= ™
JetAire™ pump
for va kuum- N Kontrollpanel
o = ; Latt att halla ren
forsegling

Utvecklad for PrimaVac™
vakuumférpackningsmaskiner ar en
rotationsvingpump konstruerad for att
ge en robust och ldngvarig drift i
kommersiella och institutionella kok.
Denna kraftfulla pump kan avliagsna
upp till 99,9 % av luften ur pasar

HVC406

Optimerad pump-

vilket sakerstaller optimala resultat for
torra- och vatskerika produkter.

Det ar en driftsaker pump av hog
kvalitet som bidrar till att din maskin
och din personal kan arbeta med
maximal och kontinuerlig effektivitet.

prestanda

For att sakerstalla att pumpen
alltid arbetar med hogsta
effektivitet &r PrimaVac™
utrustade med paminnelse for
oljebyte och inbyggd funktion
for forvarmning av oljan.

Varmeforseglingslist

I:\terstéillningsknapp Inkluderar underhallskit

PrimaVac™-vakuumpasar

Finns i 75 um och 100 um tjocklek i flera storlekar. Passar allt
fran kansliga ravaror till vata, torra och benforsedda produkter.
PrimaVac™-pasar ar tillverkade i nio lager BPA-fri, FDA-
godkand film. Retherm-pasarna gor det dessutom mojligt att
koka, mikrovarma och frysa maten utan att innehallet paverkas.

PrimaVac™-forpackningsmaskiner levereras med

Skyddad med en silikonpad for enkel
allt du behover for att halla maskinen i toppform

rengoring och god livsmedelshygien Smidigt placerad baktill, intl

den lostagbara stromkabeln






